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KIRPI KURABIYE

4 Gay Bardagi un

2 Cay Kasigi Ucuyla sekerli vanilin

5 Corba Kasidi tepeleme ¢orba kasidi pudra sekeri
1 Adet yumurta aki

135 gr oda i1sisinda margarin veya tereyagi

Kurabiyemizin hamurunu hazirlamaya baslamadan énce ucu sivri bir makasi (ki¢ik dikis makaslari daha iyi
oluyor) guizelce yikayip, kaynattigimiz suyun igine koyalim ki dezenfekte olsun.Tim malzememizi yogurup 4-5
parcaya ayiralim. Buzdolabinda 1 saat dinlendirelim. Stire sonunda her bir parcayi dolaptan tek tek ¢ikarip sekil
verecegiz ¢unkl hamurumuzun seklini kaybetmemesi icin soguk olarak firina girmesi gerekiyor. Firinimizi 175
dereceye Isitalim. Dolaptan aldigimiz hamur par¢asindan ceviz kadar bir par¢a koparalim. (Hamuru ne kadar
klcuk §eklllend|rlrsen|z ici 0 kadar iyi p|§er) Bu parcayi bir ucu sivri olacak sekilde yuvarlayalim. Sivri ucu
makas ile kirpinin agzinini olusturmak tizere yatay olarak keselim. Ust kismindan bir miktar bosluk biraktiktan
sonra (surat kismi olacak) yine makasimizla hamuru kirpinin dikenlerini olusturmak tizere yanyana keselim. Bu
islemi hamurun st ylzeyi boyunca tekrarlayalim. Hazirladigimiz kirpinin g6z kismini olusturmak uizere varsa iki
adet boncuk sekeri hamurun 6n kismina koyup, elimizle birbirine dogru yaklagtirarak bastiralim. G6z icin kug
UzUmu, ¢érekotu, damla gikolata vs. de kullanabilirsiniz. Ha2|rlad|g|m|z kirpileri iIsinmis firna koyalim. Uzerleri
pembele§ene kadar pisirelim. Daha sonra firndan hemen ¢ikarip sogumaya birakalim.
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