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KIRPI KURABIYE

1,5 bardak un

75 gr. tereyadi (margarin de olur)
1,5 cay bardag pudra sekeri

1 yumurta aki

1 paket vanilya

Pudra sekeri ve tereyadi ¢irpilir. Yumurta aki katilir. Sonra elenmis un ve vanilya eklenip yogurulur. Ceviz
blyukligunde pargalar alip kirpi formu verilir. Ust kisimlarina da mutfak makasi ile kiiguk kuguk kesikler atilir.
Her iki yanina damla gikolatadan birer g6z iligtirilir. Tepsiye firin kagidi serilip, tizerine dizilir. 160 derecede
20-25 dakika pigirilir. Ustleri pembe beyaz olacak tipki un kurabiyesi gibi fazla tutulmamasi lazim. Iginin
pistiginden emin olunca firindan ¢ikarabilirsiniz.
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