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KIRPI BOREGI

2 adet yufka

2 adet yumurta

1 cay bardagi krema

2 yemek kasigi margarin
1 sise maden suyu

4 adet sosis

2 adet patates

150 gram hellim peyniri
1 cay bardagi siviyag

1 dilim patlican kabugu
2 adet siyah zeytin

Kirpinin bedenini yapmak icin yuvarlak bir kalibin i¢ine yufkalardan birini serin. Diger yufkay! eriste gibi kiyin ve
diger yufkanin Gzerine yerlestirin. Diger tarafta yumurta, krema, eritilmis margarin ve maden suyunu girpin.
Yufkalarin Gzerine bu karisimi ddkin. Kenarlardan tasan yufkayi boregin Gzerine kapatin. Onceden isitiimig 200
derece firinda pigirin ve servis tabagdina alin. Halka dogranmis sosis ve iri kip seklinde dogranmis patates ile
hellim peynirini kizdiriimig siviyagda kizartin. Kagit havlu Gzerinde fazla yaglarini aldiktan sonra kirdanlara
gecirin. Pigen boregin Uizerine bir sosis, bir patates, bir hellim peynirli kiirdan olacak sekilde dizin. Yarim patates
ve patlican kabuguyla bas kismini yapin. Zeytinle gdz sekli verin.
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