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KIRMIZIBIBERLI PILIC

1 corba kasig tepeleme yagd

1 adet yarka

1 cay kasigi dévilmus cuska biber

1/2 tath kasigi tuz

1 adet defne yapragi

6 adet tane karabiber

2 adet tane karanfil

2,5 su bardagdi tavuk suyu (yoksa et suyu veya su)
1 orta boy ince kiyllmis sogan

1 tath kasigi un

1/2 tath kasidi biber sal¢asi (yoksa salca)
1/2 tath kasigi kirmizibiber

1) Bir tencereye yagi koyup kizdiriniz. Piligleri 2'ser dakika altlst edip kizartip soganini ilave ediniz.

2) 1 dakika soganla kizartip ununu ve biber salgasini ilave ederek karistiriniz. Butln kalan malzemeyi ilave
ediniz. Bir kere karistiriniz.

3) Agzini kapatip adir ateste 30 dakika pigiriniz. Bir glivece pilicleri ¢ikarip, Gzerine sal¢asini stizdUrUp servis
yapiniz.
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