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KIRMIZIBIBERLI MAKARNA

4 kisilik Malzemesi

1 corba kasigi margarin

1 paket burgu makarna

2 kirmizi biber

5 dilim salam,

3 sogan

100 gr beyaz peynir

1 cay kasigi kirmizi tozbiber
1-2 dal maydanoz,

tuz

Dolmalik biberleri firinda kéz-leyin. Kabuklarini soyup iri seritler halinde kesin. Beyaz peyniri ufalayin. Soganlari
kicUk kiguk dograyin.

Margarini tencerede eritip soganlar pembelestirin. Kirmizi tozbiber ve 1 tutam tuz serpin. Dolmalik biberleri
ekleyip kisik ateste hafifce kavurun. Salam dilimlerini kiigtik kiigik dograyip teflon tavada hafifge kavurun.
Beyaz peyniri ekleyip atesten alin.

Makarnayi tuzlu suda haslayip sizin. Hazirladiginiz biberli karigima ekleyin. Salamli karisimi ilave edip
harmanlayin. Maydanozu kiyip makarnanin Gzerine serpigtirin ve sicak olarak servis yapin.
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