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KIRMIZIBIBER PURELI CEVIZLI TAVUK

Malzeme:

1/2 su bardagi ceviz igi

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un

1 cay kasigdi hardal

4 parca tavuk gogus eti

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Pdre icin :

2 adet kirmizi biber

1 adet patates

1 dis sarimsak

1 cay kasigi domates salgasi

1 tath kasidi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 cay kasigi biberiye

Tuz

Karabiber

Patatesi haglayin. Biberleri kézleyip kabuklarini soyun. Tavada zeytinyadini isitip salgayi kavurun. Sarimsag!
ilave edip biraz daha kavurun. Plre icin tim malzemeyi blenderde karigtirin. Tavuk eti igin, hardal, zeytinyadi ve
yumurtayi ¢irpin. Cevizleri ezin. Tavugu 6nce una, sonra yumurtal hardala, son olarak da cevize bulayin. Tavuk
etlerini yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Biberli pire ile
servis yapin.
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