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KIRMIZIBIBER CORBASI

4 kirmizi dolmalik biber
4 domates

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Domatesleri ve biberleri ikiye bdlip tepsiye dizin. Dilimlenmis sogdani da yanina yerlestirip firina verin. Kézlenen
sebzelerin kabuklarini soyun, dograyin, tereyag koydugunuz tencereye aktarin. Kapagi kapali olarak yaklagik
bes dakika pigirin. Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmig sarimsagi ve suyu ekleyip kaynamaya birakin.
Sofrada kaselere paylastirinca Uzerine ¢ig kremayi gezdirin. Isterseniz igine arpa sehriye de ekleyebilirsiniz.
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