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KIRMIZI BIBER CORBASI

4 adet kirmizi biber

1 adet sogan

3 dis sarimsak

1.5 su bardadi domates suyu
3.5 su bardag@i tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Biberleri temizleyip iri iri dograyin. Uzerine kiip kiip dogranmis sodan, kiyilmis sarimsak, domates suyu, tavuk
suyu, tuz ve karabiberi koyup 20 dakika pigirin. Plirlizstiz olana dek blender'da gekin. Tekrar bir-iki tagim
kaynatin. Uzerine birer kasik krema koyarak servis yapin.
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