%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI BIBER CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 sogan

5 dis sarimsak

1.5 cay bardagdi zeytinyagi

1 havug

1 patates

3 kirmizi biber

7 geri domates

1 cay kasigi toz zencefil

1 tath kasidi kimyon

Tuz

Karabiber

5 su bardagi su

1 su bardag krema

Uzeri igin:

3 yemek kasigi toz Antep fistig
1 yemek kagigi toz parmesan peyniri

Yemeklik dogradiginiz soganlari ve ezdiginiz sarimsaklari zeytinyaginda pembeleginceye kadar soteleyin. Kip
dogradidiniz havug ve patatesleri ekleyin. Cekirdeklerini ayiklayip ince dogradiginiz kirmizi biberler, kip
dogradidiniz ¢ceri domatesleri, toz zencefil, kimyon, tuz ve karabiberi ilave edin. Suyunu ekleyip kaynamaya
birakin. Corba kaynamaya baslayinca ocaktan alin. Blenderdan gegirip tekrar kaynatin. Gorba kivam almaya
baslayinca kremay: ekleyip karigtirin. Uzerini toz Antep fistigi ve toz parmesanla susleyerek servis yapin.
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