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KIRMIZI BIBER CORBASI

1 kg kirmizi biber

1 adet carliston biber
1 adet domates

3 dis sarmisak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
8 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 adet kirmizi biber
6 dal maydanoz

Biberleri ve domatesi temizleyip irice dograyin. Tencereye alip tizerine su, kiyllmig sarmisak ve tuz ekleyip 30
dakika pisirin. Daha sonra stizgegten gegirip yeniden tencereye alin. Uzerine tereyadi ve karabiber ekleyip 10
dakika daha kaynatin. Diger taraftan tzeri icin 2 adet kirmizi biberi ocakta veya firinda kdzleyip kabuklarini
soyun. Jilyen dograyip, kiyllmig maydanozla karistirin ve gorbanin Gzerine koyarak servis yapin.

o [

& Ty

fifle

© lezzetler.com tarif no:147310 « adi:Kirmizi Biber Corbasi « génderen:ifsa « indirme tarihi:03.04.2025 - 15:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizibiber-corbasi-vt52937
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kirmizi-biber-corbasi-147310.jpg
http://www.tcpdf.org

