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KIRMIZI YAHNI

1 kg. koyun eti,

1 su bardag@i nohut,

1 tavuk,

1 fincan siyah GzUm suyu.
8 sogan,

Koyun etini 1 tavukla birlikte, kbpiguind alarak tavuk pismeye yiz tutuncaya kadar kaynatin. Bagka kapta
sogani ince ince dograyin, ki-zarincaya kadar kavurun, yalniz koyun etini katip biraz daha kavurun. Onceden
hazirlanmis (iyice haslanmis) nohut, 1 fincan siyah tGiziim suyu, kemiklerinden ayrilmis tavuk ve koyun etlerini
karstinin. Ustleri 6rtllinceye kadar kaynattfginiz sudan koyun. Orta ateste pisirin. Servis tabaginin dibine
kizarmig ekmek dilimleri yayip yahniyi tstline bosaltin.
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