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KIRMIZI TURP CORBASI

2 bag kirmizi turp

3 su bardagi su

6 su bardag tavuk suyu

1 cay bardagi haglanmig pilaviik bulgur
1 adet orta boy patates

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

5-6 dal dereotu

2 gorba kagsidi limon suyu

1 corba kasig tepeleme un
Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 tath kasidi tereyad
Pulbiber

Ince kiyilmig turpu yesillikleriyle birlikte 3 su bardagi suda 15 dakika haslayin.

Az su kalacak sekilde stizlip blenderden gegirin.

Tavuk suyunu tencereye alin ve haglanmig bulgur, rendelenmis patatesi igine atip yumusayincaya kadar pigirin.
Bir tavaya aldiginiz tereyagdinda ince kiyllmig sogani kavurun ve bulgurun igine katin.

Blenderden gecirdiginiz turp, ince kiyilimis dereotu, tuz ve karabiberi ilave edin.

Kaynadiktan sonra inecegine yakin, limon suyunda agtiginiz unu ekleyip karistirin.

Bir tasim daha kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alin.

Tereyagdinda pulbiberi kizdirip ¢orbanin lizerine gezdirin ve sicak olarak servis yapin.
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