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KIRMIZI TAVUK (IBRADI ANTALYA)

Batin tavuk ( ayiklanmig ) 1 adet
Sogan 1 adet

Zeytinyadi 1 kahve fincani
Domates salcasi 1 yemek kagigi
Kirmizi toz biber ( tath ) 1 yemek kasig
Patates 4 adet

Yesil sivri biber ( tath ) 4 adet
Sarimsak 5 - 6 dis

Karabiber 1 tatl kagigi

Maydanoz veya feslegen %2 demet
Tuz 1 tath kasig

Batin tavugu kusbagi blyUkluga parcalara boliniz. Tencereye koyunuz. Kisik ateste tencerenin kapagi kapali
pisirmeye birakiniz.

Tavuklar saldigi suyu gekince tencereye rendelenmis sodani ve zeytinyagdini koyunuz. Tim malzemeyi
karistirarak kavurunuz. 1 cay bardadi suda sulandiriimis salgayi, kirmizi toz biberi, ayiklanmis ve kusbagi
dogranmig patatesleri, sarimsak dislerini, yesil biberleri ve tuzu ekleyiniz. Malzemelerin seviyesine kadar
tencereye sicak su doldurunuz. Yemegi orta ateste, tencerenin kapagdi kapali pisirmeye birakiniz.

Etler ve patatesler kolayca ¢atal batacak kadar pistiginde, yemek kivamini buldugunda karabiberi ve kiyilmig
maydanozu veya fesledeni ekleyiniz ve ocagin altini kapatiniz.

Yemegi servis kabina aktarip, sicak sicak sofraya veriniz.
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