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KIRMIZI TAVUK (ANTALYA)

1 adet ayiklanmig butin tavuk

1 adet sogan

1 kahve fincani zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi tath kirmizi toz biber
4 adet patates

4 adet yesil sivri biber

5-6 dis sarimsak

1 tath kasigi karabiber

Yarim demet feslegen

1 tath kasidi tuz

Bitin tavugu kusbasgi blyUkliginde parcalara bélin ve tencereye koyun.

Kisik ateste, tencerenin kapagi kapali halde pisirmeye birakin.

Tavuklar saldigi suyu gekince tencereye rendelenmis sogani ve zeytinyagini koyun.
TUm malzemeyi karistirarak kavurun.

Ardindan 1 ¢ay bardagi suda sulandiriimig salcayi, kirmizi toz biberi, ayiklanmig ve kugbasi dogranmis

patatesleri, sarimsagi, yesil biberleri ve tuzu ekleyin.
Tencereye, malzemelerin seviyesine kadar sicak su doldurun.
Yemegi orta ateste, tencerenin kapagi kapali halde pisirmeye birakin.

Etler ve patatesler kolayca ¢atal batacak kadar pistiginde karabiberi ve kiyilmis feslegeni ekleyin ve ocagin altini

kapatin.
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