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KIRMIZI TATLI BIBER TURSUSU

1/2 kg. kirmizi etli biber
1/2 kg. yesil biber

1/2 kg. olgun domates
1 demet maydanoz

2 bas sarimsak

1/2 kg. zeytinyag

1 su bardag: sirke

1/2 ¢orba kasigi tuz

Biberleri bol su ile yikayiniz. Blyuk bir tencereye 7-8 su bardagi su koyup kaynatiniz. Yag, sirke ve tuz ilave edip
yesil biberleri icine atiniz. Bir dakika kaynatip kevgirle bir kaba aliniz. Kirmizi biberleri atip iki dakikada onlari
haslayiniz.

Domatesleri yikayip findik blydkliginde dograyiniz. ince kiyilmig sarimsak, tuz ve maydanozu ilave edip
karistiriniz.

Kavanozlara bir sira kirmizi biber Gizerine domates karigimi, yesil biber ve domates karigimi Ust Gste siralayarak
doldurunuz. Uzerine agirlik koyup haslama suyu ile 6érttiniiz. Agzini sikica kapatip 10-15 giin bekletiniz.
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