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KIRMIZI TANELI MUHALLEBI

1,5 litre sut

1,5 su bardagi seker

1 su bardag pirin¢ unu
2 paket vanilya

Taneler igin:

1 cay bardagdi nar tanesi
4 adet kirmizi erik

20 adet kiraz

1 dilim karpuz

Once mulallebi hazirlanir; Biitiin muhallebi malzemesi bir tencereye konur ve orta ateite karigtirarak, g6z goz
olana kadar pisirilir, atesten alinir. Muhallebi sogurken kirmizi meyveler hazirlanir. Eriklerin ve kirazlarin
cekirdekleri alinir ve ufak ufak dogranir. Karpuz da kiicik ki¢uk dogranir. Hazirlanan meyveler ve nar taneleri
muhallebiye katilir, karigtirilir. Kaselere konur.
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