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KIRMIZI SOGANLI SOMON

Malzeme:

Ana Yemek :

1 corba kasigi Bizim Misir6zi Yagi
1 dis sarimsak

1 adet kirmizi sogan

1 corba kasigi sirke

yarim limon

1 corba kasigi bal

2 parca fileto somon

Taze nane

Misirdzi yadini bir tavada isitin. Kiyilmis sogan ve sarimsagi ekleyin. Karigtirarak karamelize oluncaya kadar
kavurun. Tavayi ocaktan alin. Sirke, rendelenmis limon kabugu, bal, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Tavayi
tekrar ocaga alin. Soganlar iyice karamelize oluncaya kadar birka¢ dakika daha kavurun. Somon filetolarin
tavada veya izgarada kizartin. Servis tabagina soganli karisimdan birer gorba kasigi yayin. Kizarmis somonlari
ekleyip kalan soganli karigimi Gzerine yayin. Nane yapraklari ile susleyip hemen servis yapin.
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