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KIRMIZI SOGAN TURSUSU

3 adet orta boy kirmizi sogan
1 su barda@i Gizim sirkesi

1 su bardagi su

1 yemek kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi kisnis tohumu

1 cay kasigi tane karabiber

1 adet defne yapragi

Soganlar soyup piyazlik dograyin. Derin bir karistirma kabina aldiginiz soganlar tuzla ovup 10 dakika kadar
bekletin. Sogdanlarinizi kavanoza alin. Kavanozun 2/3[?)iinli Gizim sirkesiyle, kalanini da toz sekerle
karistirdiginiz igme suyuyla doldurun. Tursunun lezzetinin biraz daha hafif olmasini isterseniz 4zim yerine elma
sirkesi kullanabilirsiniz.

Kignig, karabiber ve defne yapragini ekleyin. Arzu ederseniz bagka karanfil, biberiye, tar¢in gibi baharatlar da
kullanabilir, farkli lezzetler elde edebilirsiniz.

Kavanozun kapagini sikica kapatip buzdolabina kaldirin. Tursunuz 1-2 giin i¢inde rengi hafif¢ce déniince
yenmeye hazir hale gelir.
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