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KIRMIZI SOGAN RECEL]

https://turkinfo.hu

Lilahagyma lekvar

3 orta boy kirmizi sogan

1 yemek kasigi bal

2 yemek kasigi toz seker
2 yemek kasigi zeytinyagi
200 ml elma sirkesi

Tuz

Karabiber

Kekik

Bir tencerede bal ve gekeri karamelize ediyoruz. Sonra zeytinyagiyla karigtiriyoruz. Ince dilimlenmis sogani
ekliyoruz ve kavuruyoruz. Ustiine elma sirkesini dokerek ocagi azaltiyoruz ve yavas yavas bal kivamina gelene
kadar pisiriyoruz.
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