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KIRMIZ| SICAK KEK

500 gram bitter damla ¢ikolata (ylzde 53 kakaolu)
500 gram tereyagi

90 gram un

9 adet yumurta sarisi

270 gram seker

5 gram vanilya 6z0ti

10 gram kirmiz1 gida renklendiricisi

30 gram pudra sekeri

Cikolata ve tereyagini kaynayan suyun tizerinde, metal bir kasede benmari usulu eritin.

Igerisine un ekleyin, sonrasinda yumurta ve sekeri beraber ¢irpip ekleyin.

Gida renklendiricisi ve vanilyayi ilave edin, karigtirin.

Daha sonra benmari usull erittiginiz ¢ikolata ve tereyagini da karisima ekleyin ve kek kalibina ya da muffin
kaliplarina doldurun.

Kek kalibinin Gzerinde 1 parmak bogluk birakin.

180 derece firinda 10-12 dakika pigirin ve kaliptan ters gevirip servis tabagina ¢ikartin.

Uzerini pudra sekeri ile sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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