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KIRMIZI PURELI TAVUK BONFILE

3 adet tavuk gogsi

13 adet arpacik sogan
Tuz

3 patates

2 adet kirmizi kapya biber
1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Mantar

Sarimsak

Tereyagdi

Misir Unu

Karabiber

Sogan

Et suyu

Patatesler suda haglamaya birakilir. Ardindan sote igin sivi yag tavaya ilave ediniz.

Sivi yag kizdiktan sonra dogradiginiz biberleri atip iyice kavurun. Ardindan tavuklari tavaya atin ve yayin.

Alt tarafi renk degistirinceye kadar karistirma islemi yapmayin. Alt tarafi renk degistirdiginde diger tarafina da
ayni igslemi uygulayin.

Tavugun tamami renk degistirdiginde rendelenmis domatesleri atip tavanin agzini kapayin.

Haslanmig patatesleri tencereden alip kabuklarini soyun. Soyulmus patatesleri tekrar tencereye atip en kisik
ates seviyesinde ezmeye baglayin.

Ezilen patateslere toplamda 2 bardak olmak Uzere 1&apos;er bardak sutleri yavas yavas ekleyip ezme islemine
devam edin.

Sdutlerin ardindan margarini de atip ocagin altini kapatin. Margarini iyice yedirdikten sonra pireyi tabaga alin.
Ardindan tavugu plrenin st bdlgesine yayip servis edebilirsiniz.
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