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KIRMIZI PESTOLU SPAGHETTI

100 gr. dolmalik fistik

2-3 adet kii¢uk kirmizi aci biber

4 dis sarimsak

300 gr. yagda kurutulmus domates
3 yemek kasigi domates presi
400 gr. spaghetti

80 gr. parmesan peyniri rendesi

1 tath kasidi feslegen

Tuz

Karabiber

Fistiklan yagsiz tavada karigtirarak pembelestirin. Sarimsaklari soyup irice kiyin. Kirmizi biberleri
uzunlamalarina ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve incecik dograyin. Domatesleri slizgece alip iyice stizin.
Yagini bir kapta toplayin. Domatesleri kip seklinde dograyin.

Fistik, sarmisak, aci kirmizi biber ve domatesleri el blenderi'nde plre haline getirin. 1/2 su bardagi su, 2-3
yemek kasig domates yagi, domates puresi ve feslegeni ilave edip karigtirarak pestoyu hazirlayin. + Makarnayi
bol tuzlu suda 10 dakika haslayip suyunu siziin. Sizdidiniz 1/4 su bardadi suyu bir kaseye alin ve kirmiz
pes-to ile karigtirin. )

Makarnayi servis tabaklarina alin. Ustiine sosu paylastirin. Parmesan rendeyi serpistirip servis yapin. Feslegen
yapraklari ile stsleyebilirsiniz.
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