B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI PANCARLI LABNELI KREP

150 gr kirmizi pancar
1 yemek kasigi margarin
75 gr labne peyniri

1 tutam nane

1/2 cay bardag ceviz
2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi st

1 su bardagu su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi vanilya

Once pancarlari yaklasik 15 dakika kaynar suda haslayin. Soguduktan sonra rendeleyin. Bagka bir kapta un,
sit, yumurta, su, tuz ve vanilya ekleyerek ¢irpin. Krep hamurunun igerisine rendelenmis pancarlari tel siizgeg
Uzerinde sikin ve krep hamuruna ddkerek karigimi ¢irpin. Krep tavasina 1 yemek kasigi margarini ekleyin ve 1
kepce krep hamuru dokerek 3-4 dakika pisirin. Daha sonra diger tarafi ¢evrilerek 3-4 dakika daha pigirildikten
sonra tavadan alin. Bir kap igerisine krem peyniri ve dévilmUs cevizi ekleyerek karigtirin. Elde edilen karigimi
krepin icerisine surildikten sonra ince kiyllmig naneleri serpilir. Hazirlanan krepi rulo seklinde sardiktan sonra
ikiye bdlin ve servis edilir.
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