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KIRMIZI PANCARLI LABNELI KREP

https://migros.com.tr

Kirmizi pancar
Labne peyniri

1 tutam nane

1/2 gay bardagi ceviz
2 yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig vanilya

Once pancarlari yaklagik 15 dakika kaynar suda haglayin. Soguduktan sonra rendeleyin. Bagka bir kapta un,
sUt, yumurta, su, tuz ve vanilya ekleyerek ¢irpin. Krep hamurunun igerisine rendelenmis pancarlari tel siizge¢
tzerinde sikin ve krep hamuruna dokerek karigimi ¢irpin. Krep tavasina 1 kagik zeytinyadi ekleyin ve 1 kepge
krep hamuru dbkerek 3-4 dakika pisirin. Daha sonra diger tarafi gevrilerek 3-4 dakika daha pisirildikten sonra
tavadan alin. Bir kap igerisine krem peyniri ve dévulmus cevizi ekleyerek karigtirin. Elde edilen karigimi krepin
icerisine sUrlldukten sonra ince kiyllmig naneleri serpilir. Hazirlanan krepi rulo seklinde sardiktan sonra ikiye
bélin ve servis edilir.
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