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KIRMIZI MEYVELI YULAF EZMELI MUSLI

250 g Nestlé® CORN FLAKES Kahvaltilik Gevrek
375 g yulaf

125 g dévulmus ceviz

30 ml (2 yemek kagig) bal

15 g (1 yemek kagidi) tereyagi, erimis

175 ml balli yodurt ya da vanilyali yodurt

2 fincan taze kirmizi meyveler

Firni 180° C&apos;ye ayarlayin. 39x27x2,5 cm 6l¢ilerindeki bir firin tepsisine cevizi, Nestlé® CORN FLAKES
kahvaltilk gevregi ve yulafi yerlestirin. Klguk bir kasede bali ve tereyagini karistirip, kahvaltilik gevrek
karigiminin Gzerine dokun.

Pismesine yakin karigtirarak, altin rengi alincaya dek 15 - 18 dk pisirin.

Musliyi yogurt ve kirmizi meyvelerle susleyerek servis edin.
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