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KIRMIZI MEYVELI TART
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2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Kremasi igin:

2 adet yumurta sarisi

3 su bardagi sit

3 corba kasiJi tepeleme un
Yarim su bardagi toz seker
1 paket labne peyniri

Kremasi igin tencereye, sit, un, seker ve yumurta sarilarini alip orta hararetli ateste g6z g6z olana dek ¢irpma
teli yardimiyla muhallebi kivaminda pisirin. Krema soguduktan sonra labneyi ekleyip 1 dakika kadar mikserle
¢irpin. (Fazla ¢irpilirsa peynir sulanir.)

Kek harci i¢in karistirma kabina yumurtalari alin ve képUrinceye kadar mikserle ¢irpin. Toz sekeri ekleyip yogurt
kivami alincaya kadar ¢girpmaya devam edin. S0t ve sivi yadi ekleyip cirpin. Elenmis un, vanilya ve kabartma
tozunu ekleyip kisa bir slre ¢irpin. Plrlizsiz bir harg elde edin.

Bombeli tart kalibinin her yerini tereyagi ile yaglayin. Harci dékin ve birka¢ defa tezgaha vurun. Hamur esit
sekilde kaliba yayiimali. lik 180 derecelik firinda keki pisirin. Pisen keki firindan ¢ikarin.

Kek ilikken kremay! kekin gukur kismina dokin. Kagikla giizelce yayin. Sogumasini bekleyin. Miimkinse 1 gece
bekletin. Uzerine arzu ettidiniz meyveleri siralayabilirsiniz.
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