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KIRMIZI MEYVELI SU MUHALLEBISI

5 bardak su

6 poset Dogadan Kirmizi Meyveler
1 su bardagi esmer seker

2 yemek kasigi hibiskus

3 yemek kasigi misir nisastasi
Sislemek icin:

Donmus meyveler

Antepfistigi

5 su bardadi su Arcelik Su Isiticisi ile kaynatilir. Kaynatilan suda 6 poset Dogadan Kirmizi Meyveler ¢ayi ve 2
yemek kasiJi hibiskus demlemeye birakilir. Demlendikten sonra su ki¢Uk bir tencereye alinir, seker ile beraber
kaynatilir.

Kaynayan suya yarim su bardagi soguk su ile ¢dzdUrtimis 3 yemek kagidi nisasta yavasca ilave edilir. Karigim
kaynadiktan sonra, hafifce nemlendirilmis kaliplara dékdlGr.

Dolapta yaklasik 3 saat bekledikten sonra tahta Uzerine alinip istenilen sekilde dogranir. Dondurulmus kirmizi
meyveler ve antepfistidi ile servis edilir.
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