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KIRMIZI MEYVELI SICAK CIKOLATA

https://www.elele.com.tr

340 g dondurulmus frambuaz
2 yemek kasigi toz seker

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi krema

168 g beyaz cikolata

1 cay kasigi vanilya

Bir tutam tuz

Uzeri igin:

Krem santi

Targin ve frambuaz

Dondurulmus frambuazlari bir kaba alip Gzerine sekeri dékin. umusayip, suyunu salincaya kadar 15 dakika
bekletin. gekirdeklerini gikarmak igin dnce slizgegten, sonra blenderdan gegirin. Karisimin 3/4[2linlin ayirin. St
ve kremayi ekleyip Uzeri tamamen kdpuk olmamasina dikkat ederek kaynatin. Tencereyi atesten alin. Igine
parcaladiginiz beyaz cikolatayi katin. Karisima, hazirladiginiz frambuaz piresi, vanilya ve tuzu ekleyin. Krem
santi, frambuaz taneleri ve tarcin ile stsleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizi-meyveli-sicak-cikolata-vt94100
https://www.elele.com.tr

© lezzetler.com tarif no:127554 « adi:Kirmizi Meyveli Sicak Cikolata « génderen:tezene « indirme tarihi:08.05.2024 - 04:24


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kirmizi-meyveli-sicak-cikolata-127554.jpg
http://www.tcpdf.org

