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KIRMIZI MEYVELI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

https://www.elele.com.tr

Pavlova igin:

8 yumurta aki

440 g pudra sekeri
1 tutam tuz
Krema igin

400 ml krema

1 cay bardadi pudra sekeri
Arasi ve Uzeri icin:
Ahududu

Frenk GzOmu
Gilek

Pavlovayi hazirlamak igin yumurta aklarini 3 dakika ¢irpin. Azar azar sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edin.
Yumurta ve seker iyice kabardiktan sonra karigimi yagh kagit serili bir firin tepsisine esit ¢ yuvarlak olacak
sekilde dékin. Firinin kapagini hafif acik birakarak énceden isitiimis 110 derece firinda bir saat pigirin.
Pavlovalariniz soguduktan sonra firindan ¢ikartin. Kremayi pudra sekeri ile birlikte ¢irpip ilk paviova katinin
Uzerine yayin. Uzerine meyvelerden yerlestirip diger pavlovayla meyvelerin Uzerini kapatin. Pavlovaniz i¢ kat
olacak sekilde ayni islemi tekrarlayin. En Uste ¢ok az krema sirlp bol meyve ile stsleyerek servis yapin.
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