%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI MEYVELI PANNA COTTA TART

150 g Nestlé Professionel Panna Cotta
500 ml sut

500 ml krema

Tart hamuru igin:

190 gun

1,25 g vanilya

22,5 g toz findik

67,5 g pudra sekeri

55 g tereyadi

55 g margarin

Uzeri igin:

Arzu edilen kirmizi meyveler

Tart hamuru igin, tim malzemeleri yogurun.

Hamuru tezgaha alin ve merdane yardimi ile agin.

Hamurdan pargalar alarak yaglanmis tart kaliplarina esit bir sekilde yayin.
Onceden isitilmis firnda 180 derecede 20-25 dakika pisirin. Sogumaya birakin.
Sut ve kremayi tencereye alip i1sitin. Kaynamaya baglayan karigimi ocagin tizerinden alin.
Uzerine Nestlé Professionel Panna Cotta toz karigsimini ilave edin.

Karistirip tekrar kaynayana kadar isitin (Yaklasik 2-3 dakika).

Tart kaliplarinin igine kirmizi meyve pargalarini koyun.

Uzerine karigsimi ilave edin.

Buzdolabinda en az 1 saat sogutun.

Servis yapmadan 6nce Uzerini arzu ettiginiz kirmizi meyveler ile stsleyin.
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