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KIRMIZI MEYVELI KURABIYELI MUHALLEBI

Toz seker 400 gram

Yumurta 2 adet

Sat 2 litre

Piring unu 150 gram

Vanilya 1/2 ¢ay kasigi

Acibadem kurabiyesi 400 gram
Dilimlenmis seftali 150 gram
SuperFresh Bégurtlen 150 gram
Yabanmersini 150 gram
SuperFresh Frambuaz 150 gram

Muhallebisi i¢in; bir tencerenin icerisine sekeri koyup tzerine yumurtalar kirin. Sttt de ilave edip ¢irptiktan
sonra ocaga alip kaynatin.

Piring ununu bir kaba koyup Gzerine bir su bardagi kadar su ekleyerek sulandirdiktan sonra tencereye ilave edip
karistinin. 1 dakika daha kaynatip vanilyayi da ekledikten sonra ocagi kapatin.

20x13 cm ebadinda bir kasenin igerisine 6nce muhallebiden bir miktar koyun, sonra Uzerine ufaladiginiz
acibadem kurabiyeleri, seftali, SuperFresh Frambuaz, SuperFresh Bégurtlen ve yaban mersininin bir kismini
dizin.

Tekrar muhallebiden koyun ve Gzerine tekrar ufaladiiniz acibadem kurabiyeleri, seftali, SuperFresh Frambuaz ,
SuperFresh Bogurtlen ve yaban mersini ekleyin.

Kase dolana kadar bu igleme devam edin ve sogumasi i¢in kenarda bekletin.

Kasenin Uzerine dilediginiz miktarda seftali, SuperFresh Bégurtlen, yabanmersini ve SuperFresh Frambuaz ile
sUsleyerek servis yapin.
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