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KIRMIZI MEYVELI EKMEK TATLISI

6-7 dilim brioche

1 su barda@i dondurulmus karisik (visne, frambuaz, bégartlen) kirmizi meyve
1 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Krema igin:

2,5 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi toz seker

1 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

Brioche dilimlerini Gggen olacak gekilde ortadan ikiye kesin. Daha sonra ¢ok genig olmayan bir firin kabina sivri
taraflan yukarida kalacak sekilde gelisigiizel yerlestirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda hafif¢e kizarana
dek tutun. 2 Krema icin sit, un, tozseker ve yumurta sarisini topak kalmayacak sekilde iyice ¢irpin. Ocada
oturtup, koyulasana dek karigtirarak pisirin.

Ocaktan aldiktan sonra vanilya ilave edip karigtirin. llindiktan sonra, firinladiginiz ekmeklerin tGzerine dékin.
Kirmizi meyveler ve toz sekeri bir kaba alin. Bir-iki dakika pisirip, soguttuktan sonra kremanin Gzerine ilave edin.
Pudra sekeri serperek servis yapin.
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