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KIRMIZI MERCIMEKLI VE KAVURMALI CORBA

https://www.reisgida.com.tr

1 Su Bardagi Reis Kirmizi Mercimek

1 Kahve Fincani Reis Kepekli Piring

1 kahve fincani Reis esmer kéftelik bulgur
6 Su Bardagi Sicak Su

2 Reis Sogan

3 Yemek Kagidi Aygicek Yagi

250 Gr Kavurma

Kirmizi Pul Biber

Tuz

Kirmizi Mercimek, kepekli piring ve esmer kéftelik bulguru bol suyla yikayip stzin.

Tencereye alin ve sicak suyu ekleyip bakliyatlar yumugsayana kadar arada bir tahta kasikla karistirarak pigirin.
Soganlari kiyin.

Aygicek yadini baska bir tencereye alip kisik atesle soganlari kavurun.

Soganlari da tencereye alip isitin.

Ufalanmig kavurmay! ekleyin.

1-2 dakika kavurup karigtirin ve tuzla tatlandirin.

Gorbayi kaselere paylastirip (izerine pul biber serpin ve sicak servis edin.
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