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KIRMIZI MERCIMEK SOSU

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

3 su bardagi su

3 corba kasiJi siviyag

Kirmizi mercimek yikanir. Sarimsak ve sogan kabaca dogranir. Didiikliiye aktarilir. Uzerine salga, kimyon, tuz
ve su ilave edilir. Yaklasik olarak 20 dakika haglanir. Sonra siviyag eklenir. Blenderden gegirilir. Sos kabina
konur.

© lezzetler.com tarif no:108627 « adi:Kirmizi Mercimek Sosu « génderen:sadenur « indirme tarihi:03.04.2025 - 00:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizi-mercimek-sosu-vt79114
http://www.tcpdf.org

