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MERCIMEKLI KOFTE

2 SU BARDAGI KIRMIZI MERCIMEK
1 SU BARDAGI INCE BULGUR
TUZ )

2 ADET SOGAN

2 YEMEK KASIGI BIBER SALGASI
50 GR MARGARIN

KIRMIZI PUL BIBER

YESIL SOGAN

MAYDONOZ

DEREOTU

KIVIRCIK

LIMON SUYU

Mercimekleri Uzerini gegecek kadar su ekleyip kaynatin. Mercimekler suyunu gekmeye bagladijinda ince
bulguru ekleyin karistirip, tencerenin kapagdini kapayip sismesini saglayin. Tencereye margarini koyup eritin.
Rendelenmig sogani ekleyip pembelestirin. Salga, tuz ve pul biberi ekleyip pigirin. Mercimegi bir kaba alip
Uzerine sodanli sosu ilave edin. Ince dogranmig yesil sodan, ince dogranmis maydonoz, ince dogranmis dereotu
ve limon suyunuda ilave edip malzemeleri yogurun. Servis tabagina kivircik dizip tzerine elle sekil verdiginiz
koftelerinizi dizin.
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