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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet havug

2 Adet yumurta sarisi

8 Su Bardagi et suyu veya su

1 Adet kuru sogan

1 Gorba Kasigi un

0,5 Su Bardag st

1 Su Bardag@i kirmizi mercimek

Bir tencerede Sana'yl kizdirip ince dogranmig sogdani 2 dakika kavurun. 1 kasik unu ekleyip, 1-2 defada bununla
karistinin. Sonra mercimek ve rendelenmis havuglari ilave edin. Et suyunu katip, tencerenin kapagdini kapatin.
Kaynamaya baslayincaya kadar arada bir kapagi agip karigtirin. Mercimek ve havug ezilinceye kadar pisirin.
Pisince tel stizgecten gegirin, tuzunu ekleyip tekrar tencereye koyup bir tasim kaynatin. Bir kaseye terbiye
malzemelerini koyarak, tel ¢irpici veya gatalla iyice ¢irpin. Sonra bu karigimi, kaynamakta olan gorbaya katip, bir
tasim kaynatin. Servise hazir

Not: Sana'da ince dogranmis taze nane kavurup ¢orbanin tzerine dékerseniz,hem lezzet hem de gorinti
acisindan hosluk katar.
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