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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Tuz

Mercimegi ayiklayin, yikayip stzin. Derin bir tencereye mercimegi, sogani ve 6 su bardagi suyu koyun.
Mercimek iyice eriyinceye kadar ara sira tahta bir kasikla karistirarak pisirin. Haglanmis mercimegi ince
slizgegten gegirerek veya blendirda ¢ekerek pure haline getirin. Ayri bir tencerede tereyagini eritin, Gzerine unu
serpeleyin. Kisik atese koyun. Tahta kagsikla karistirarak pembelesene kadar kavurun. Bir yandan karistirmaya
devam ederken diger yandan haglanmis mercimegi ilave edin. Tuzunu biberini serpin. Karistirarak bir tagim
kaynatin. Bayat ekmekleri kiip kip dograyin. Tereyaginda kirmizibiberle birlikte hafifce kavurun. Gorbayi
kizarmig ekmekle birlikte servis yapin.
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