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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Mercimek corbasi
5 su bardagi su

1 adet kii¢ik havug

1 adet kiglk patates

1 adet kii¢Uk kuru sogan

2 su bardagi kaynar su

Sosu l¢gin :

2 kasik Bizim Mutfak Teremyag

1 kasik kuru nane

yarim kasik pul biber

2 su bardadi kaynar suya kiiglk kiclk dogradigimiz patates,havug sogan ve domatesi ekleyip 15 dakika
kaynatiriz ve bu karigimi blenderdan geciririz.bagka bir tencerede 5 bardak soguk suya ekledigimiz 1 paket
bizim mutfak mercimek ¢orbasinin tzerine sebze karigimini ekleriz...tim bu karigimi da blenderdan gegirirp 30
dakika karigtirarak pisiririz.pisen gorbamizin sosu i¢inde tereyagini eritip kizarmis olan yaga énce naneyi ekleyip
daha sonrada pul biberi ekleyip karistiririz...sosu ¢orbamizin tizerine ilave ederiz.gcorbamiz servise hazir.
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