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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

MALZEMELER

Yag 1 kasik

Sogan 1 adet

Un 1 kasik

Havug 1 adet

Et suyu 4 su bardagi
Kimyon 1 cay kasig
Pul biber 1 tatl kasidi
Kuru nane 1 tath kasigi
Kirmizi mercimek 1 su bardagi dolusu
Limon 1 adet

YAPILISI

Bir tencereye yagi ve kiyilmis sogani koyup orta ateste pembelesmeden kavurun. Unu ilave edip bir iki kez un ile
karistinin. Tencereye et suyunu da koyduktan sonra ayiklanmig, yikanmis mercimek ile kugbasi dogranmis
havucu ilave edin. Mercimek ve havug ezilinceye kadar pigirin. Pigince slizge¢—ten ezerek gegirin. Stizilmusg
kismi tekrar tencereye koyup, kimyonu da ilave ederek kaynatin. Uzerine yagda kizartiimis pul biber ve kuru
nane dokerek servise sunabilirsiniz. Yaninda dilimlenmis limon ve kruton vermeyi unutmayin.
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