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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

6 bardak su veya et suyu

1 bardak kirmizi mercimek
1 bas sogan

2 kasik margarin

1 ¢orba kasigi un

Tuz

Kirmizi biber

Derin bir tencereye yagi koyup eritin. Kabuklar soyulup yikanmis sogani ¢cok ince tencereye dograyin. Hafifce
pembelestirin. Bu soganlara bir ¢corba kasidi unu ilave ederek 2-3 dakika karigtirarak kavurun. Sonra da bunlara
yavas yavas karistirarak bir bardak suyu ilave e-din. Kalan suyu da koyun. Ayiklanmig ve yikanmig bir bardak
kirmizi mercimegi de tencereye katin. Tuzunu da ilave ettikten sonra harli ateste kaynayincaya kadar bekleyip,
sonra atesi kisin. Mercimek iyice ezik bir hale gelene kadar pisirin. Yagda kizartiimis kligik ekmekleri Uzerine
ilave ederek servis yapin.
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