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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagigi terayagi

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

5 bardak tavuk suyu

Servis Onerimiz:

Kroton ekmek

4 adet tost ekmegi

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kirmizi toz biber
2 yemek kasigi zeytinyagi

Mercimek yikanir, nane ve pul biber haricinde bitiin malzemeler ilave edilerek basingli (dudikld) tencerede
pisirilir.

Pistikten sonra, ¢orba karigtiricidan (blender) gegirilir.

Sonrasinda nane ve pul biber eklenir ve sicak olarak kroton ekmeklerle servis edilir.

Tost ekmeklerini ince dilimler halinde dogradiktan sonra Uzerine nane ve biberi ilave edip, zeytinyad: ekledikten
sonra firnlayiniz.
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