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KIRMIZI MERCIMEK GORBASI (DUDUKLU)

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

2 adet orta boy patates

Yarim paket margarin

1 tablet tavuk suyu

Tuz

4 su bardagi su

2 su bardagdi mercimegi yikayip tencereye aliyoruz, i¢ine 1 adet soganimizi ve 2 adet patatesimizi soyup
yikadiktan sonra didUklU tenceremize aliyoruz yaklasik 15-20 dk birlikte pisiriyoruz. Pistikten sonra normal
tencereye alip 1 teblet knor tavuk suyunuda attiktan sonra blendirdan gegiriyoruz sicak halde oldugu igin igine
yarim margarini atiyoruz ve igine yine 1 cay kasidi tuz, 1 ¢ay kasig pul biber ve 1 yemek kasigi kuru nane atip 5
dk daha kaynatiyoruz.

Fotograf "sans eseri" tarafindan génderildi. 19.02.2020
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