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KIRMIZI MAKARNA

Fevziye Surmeli

Piring makarnasi ya da normal midye makarna
2 su bardagi kirmizi pancar suyu

1 su bardagi su

Pesto Sos:

Yarim demet taze feslegen

1 yemek kasigi cam fistidi

3-4 dis dévilmuls sarimsak

Yarim su bardagi zeytinyagi

Tuz

Seker

Karabiber

Yarim su bardagi parmesan peynir

Tencereye salgam suyu ve pancar suyunu koyun. Kaynatin. Pirin¢g makarnasini i¢ine atin. Makarnalar
yumusayinca ilik sudan gegirin.
Sos i¢in; tim malzemeyi blendirda ¢ekin. Makarnayi servis tabagdina alin. Sosu tzerinde gezdirin.
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