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KIRMIZI KOZ BIBER CORBASI

500 gr kdzlenmis kirmizi biber
150 gr Igim Kagar Peyniri

1 adet rendelenmis patates

1 corba kasigi Icim Tereyag!

1 corba kasigi Biber Salcasi

1 dis sarimsak

1,51tsu

1 tath kasidi tuz

1/2 gay kagig muskat

Kézlenmis biberleri dis kabuklarindan ayiklayip bir tencereye koyun. Uzerine 1 adet patatesi rendeleyin ve biber
salgasi ve sarimsagi da koyarak 1,5 It su ile kaynamaya birakin. Tereyagini, tuzu ve muskat rendesini de ekleyip
20 dakika sonra atesten alin. Buttin bu malzemeleri blenderdan gegirin.

Servis yaparken Uzerine 1 gorba kasigi kasar peyniri rendesi ekleyin.
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