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KIRMIZI KORILI ORDEK (TAYLAND)

Hindistancevizi sosu
Ballk sosu

Kefir yapragi

Geri domates
Kirmizi kori salgasi
Tayland reyhani
Izgara 6rdek gégsi
Biraz esmer seker

Tayland usuli kirmizi kérili érdek tarifi igin dnce 6rdegdi kizartin. O kizarirken sosu hazirlamaya baslayin. Ocakta
Hindistan cevizi sttlinde kirmizi kéri sal¢asini eritin. Kori salcasi eridikten sonra izerine biraz daha Hindistan
cevizi sosu ilave edin ve bu karigimi kaynatin.

Kaynadiktan sonra Uzerine kefir yapragini, sekeri, balik sosunu, ¢ceri domatesleri, dogranmis yesil ve kirmizi
dolmalik biberleri ekleyin. Tium malzemeleri karistirdiktan sonra birbirinin lezzetini almasini bekleyin. Ardindan
kizarttiginiz érdekleri ince ince dograyarak bu sosa ilave edin ve karistirin. Son olarak feslegenleri de ekleyerek
servise hazir héle getirebilirsiniz.
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