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KIRMIZI KORI SOSLU BALIKLI NOODLE

www.asyagurme.com

120 Gram Piring Noodle (Pad-Thai Noodle)

2 Su Bardagi Hindistan Cevizi Siitl, (Konserve 400 ml)
1-2 Yemek Kagigi Kirmizi Koéri Ezmesi

1 Yemek Kasi§i Esmer Seker

250 Gram Beyaz etli balik, ayiklanmig

2 Su Bardagi Fransiz Fasulyesi veya Taze Fasulye, Dilimlenmis
2 Su Bardagi Yesil Sogan, 2 parmak kalinliginda kesilmis
1 Adet Kirmizi Biber, Kiip kesilmig

1 Adet Yesil Biber, Kiip kesilmig

1 Cay Bardagi Taze Feslegen, Ince kiyilmis

2 Yemek Kasigi Balik Sosu

Servis igin:

2 Adet Kirmizi Aci Biber, Klp kesilmis (istege baglr)

Bir tencerede bir miktar su kaynatin. Su kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Piring noodlelarini suya atin
ve birbirinden ayirmak i¢in bir ¢atal yardimiyla hafifge karistirin. Noodlelari 5 dakika boyunca suda bekletin.
Ardindan suyunu iyice stizin ve bir kenarda bekletin.

Hindistan cevizi sttini wok tavada orta dereceli ateste kenarlarindan baloncuklar ¢ikmaya baglayana dek isitin.
Kori ezmesini ve sekeri ilave edip, iyice karigtirin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 5
dakika pisirin.

Baliklari, yesil sogan dilimlerini, fasulyeleri, kirmizi ve yesil biberleri ilave edip, karistirin. Orta dereceli ateste 3-5
dakika daha tim malzemeleri pisirin. Ardindan balik sosunu, taze feslegenleri ve noodlelari ilave edin. Noodlelar
iyice 1sinip, biraz suyunu ¢ekene dek yaklasik 3-5 dakika pisirmeyi strddriin. Kip kesilmig kirmizi aci biberle
sUsleyerek servis edin.
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