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KIRMIZI KALBUR KURABIYESI

Yarim paket maragrin

1 corba kasigi salca

Yarim demet dereotu

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Lor

Yumusak margarin, salga, yumurta ve kiyilmis dereotu minciklanir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve toplanana
kadar un ilave edilerek elle yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, kalbur, rende gibi kabarik desenli bir
gerecin Uzerinde bastirarak acilir. Yeteri kadar lor konur sararak alinir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. 180
derece firnda 12-15 dakika pigirilir.
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