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KIRMIZI KAFESLI TURTA

MALZEMELER

3 adet yumurta

10 yemek kasigi un
125 gr. margarin

3 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 tath kagigi tozgeker
Uzeri igin:

200 gr. labne peynir
1/2 demet maydanoz
6-7 adet kornison tursu

YAPILIS TARIFI

Yumurtalari tuzla ¢irpin. Yogurt, erimis, sogutulmus margarin, un ve
kabartma tozunu ilave edip, karnstinn. Yaglanmis tart kalibina dékdip,
180°C isitilmig firnda 20 dakika pisirin. Maydanozu ince kiyin. Turguyu
ince dograyin. Labne peynir ile iyice karigtirin. Turtanin Gzerini kaplayin.
Kirmizi biberleri ince geritler halinde kesip, kafes seklinde dekore edin.
Biraz dinlendirip, dilimleyerek servis yapin.
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