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KIRMIZI KADIFE KURABIYE

Kurabiye hamuru igin:

300 gram tereyagi

6 yemek kasigi seker

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
Kirmizi rengi igin:

1 adet orta boy pancar

40 gram vigne (¢ekirdekleri ¢ikartiimig)
1 yemek kasidi elma sirkesi
Dolgusu igin:

200 gram labne peyniri

4 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay kasigi vanilya 6zutl

Kirmizi rengi vermek iin dncelikle pancarlari rendeleyin. Blendera alin. Uzerine vigneleri ve elma sirkesini ilave
edin.

Pancar ve vigne pUrlizsiiz bir kivam alana kadar karistirmaya devam edin. Karisimin iginde herhangi bir parca
kalmadidina emin olun ve bir késeye alin.

Ardindan kurabiye hamurunu hazirlamaya baglayin. Soguk bir halde kip kip parcalara ayirdiginiz tereyagini
seker ile birlikte ¢irpin. Kremamsi bir kivam aldiginda i¢ine yumurtanin sarisini ilave edin ve ¢irpmaya devam
edin.

Ardindan igine dnceden hazirladiginiz karigimdan 2 yemek kasidi ilave edin ve spatula yardimiyla iyice karigtirin.
Son olarak i¢erisine un ve kabartma tozunu ilave ederek kurabiye hamurunu toparlayin.

Firin tepsinizin Gzerine pisirme kagidi serin. Kurabiyelerinize sekil verin ve daha énceden isitilmis 180 derecelik
firnda yaklagik 20 dakika kadar pigirin. )
Kurabiyeleriniz piserken dolgu malzemelerini hazirlamaya bagslayin. Bir kabin igine labne peynirini alin. Uzerine
pudra sekerini ilave edin ve mikser yardimi ile koyu bir kivam alana kadar ¢irpin.

Koyu bir kivam aldiginda igine vanilya 6zitin0 ekleyip, bir tur daha karistirin.

Kurabiyelerinizin firndan ¢ikarin ve sogumaya alin. Kurabiyeleriniz sogudugunda dolgu malzemesini bir sikma
torbasina alin. Bir kurabiyenin Gzerine karisimdan sikin, tGzerine bir kurabiye daha koyarak sandvi¢ seklini verin.
Kurabiyelerinizi servis edin.
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