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KIRMIZI KADIFE KEKLER

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi kek unu

1 su bardagi un

1 tutam tuz

1 tath kasidi kakao

1 cay kasigi karbonat

3 yumurta

2 paket vanilya

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag kefir

1 yemek kasidi elma sirkesi
1 su bardagi aygicegi yadi
1 yemek kagigi sivi kirmizi gida boyasi
Uzeri igin:

Pudra seker

Unlar, tuz, kakao ve karbonati bir kasede harmanlayin. Yumurtalar vanilya ve sekeri mikserle iyice ¢irpin. Kefir,
sirke, yag, gida boyasini ilave edin. Un karigimini ekleyip karistirm. Muffin kaplarina kagit yerlestirip hamuru
iclerine paylastirin. 180 dereceye ayarlanmig firinda kirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar pisgirin.
Soguduktan sonra Uzerlerine pudra seker serpip servis yapin.
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